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Tarija, julio 3 de 2015
R. VICERRECT. N2, oT4/2015

VISTOS:

Ola solicitud del Decano de la Facultad de Ciencias v Tecnologia, para la aprobacidon
del Reglamento Interno para el desarrollo de la materia INA-067 PASANTIA EN LA
INDUSTRIA de la Carrera de Ingenieria de Alimentos, dependiente de esa unidad
facultativa.

Que, mediante Resolucién de Decanatura Ad Referéndum N® 173/15, se solicita la
aprobacion del Reglamento de la materia INA-067 PASANTIA EN LA INDUSTRIA de
la Carrera de Ingenieria de Alimentos del Plan de Estudios Redisefiado 2014 (salida
intermedia de Técnico Superior en Tecnologia de Alimentos).

Que, la Direccion del Departamento de Docencia, ha realizado el seguimiento a la
elaboracién de dicho Reglamento, haciendo observaciones v sugerencias que ya han
sido tomadas en cuenta en el documento final, por lo que se emite informe N® 230/15,
recomendando su aprobacién.

POR TANTO EL SENOR VICERRECTOR EN USO DE U ATRIBUCIONES.
RESUELVE:

Art. 12.~ Aprobar el Reglamente Interno para el Desarrollo de la materia de
INA-067 PASANTIA EN LA INDUSTRIA de la Carrera de Ingenieria de
Alimentos del Plan de Estudios Redisefiado 2014 con salida intermedia
de Técnico Superior en Tecnologia de Alimentos, documento adjunto
que forma parte inseparable de la presente Resolucion.

Ark. 22.~ Tome nota de la presente Resolucién, la Facultad de Ciencias vy
Tecnologia, Secretaria Académica, Secretaria de Gestion
Administrativa v Financiera, para los fines consiguientes.

REGISTRESE, HAGASE CONOCER Y COMPLASE.

a

vi » Drcl. Ruth Alarcén Leanez

STRIA.GRAL.VICERRECTORADO

M. Sc. Lic.
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Tarija, 01 julio de 2015
UAJMS. DDOC.INF. N° 230/15

ingres ol § 2.4t PBAP)

Sefor:
M.Sc. Lic. Anseimo Rodriguez Ortega
VICERRECTOR UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAE

Presente. -

REF.: SOLICITUD DEL SENOR DECANO DE LA FACULTAD DE CIENCIAS Y
TECNOLOGIA, M.Sc. ING. ERNESTO ALVAREZ, REFERENTE A LA APROBACION
DEL REGLAMENTO DE LA MATERIA INADE7 PASANTIA EN LA INDUSTRIA DE LA
CARRERA DE INGENIERIA DE ALIMENTOS - PLAN DE ESTUDIOS 2014 (SALIDA INTERMEDIA
TECNICO SUPERIOR EN TECNOLOGIA DE ALIMENTOS).

Sefor Vicerrector:

Mediante Oficio con cite: UNIV.JDEC. F. C. ¥ T. OF. N° 00241/2015, de fecha 19 de junio del
presente afo, el Ing. Ernesto Alvarez, Decano de la Facultad de Ciencias y Tecnologia, hace
llegar 2 su despacho la RESOLUCION DE DECANATURA AD-REFERENDUM N° 173/2015, en |a
cual se aprueba el Reglaments de la materia INAOET PASANTIA EN LA INDUSTRIA DE LA
CARRERA DE INGENIERIA DE ALIMENTOS - PLAN DE ESTUDIOS 2014 (SALIDA
INTERMEDIA TECNICO SUPERIOR EN TECNOLOGIA DE ALIMENTOS).

Al respecto tengo a bien informar lo siguiente

Habiendo revisado =l Reglamento gue se envia y subsanada las observaciones realizadas al
mismo y considerando que se cuenta con el aval Facultativo segun RESOLUCION DE
DECANATURA AD-REFERENDUM N°® 173/2015; vy no teniendo observacion alguna al respecto.
se conciuye PROCEDENTE |z aprobacion del REGLAMENTO DE LA MATERIA INADGE7
PASANTIA EN LA INDUSTRIA DE LA CARRERA DE INGENIERIA DE ALIMENTOS - PLAN DE
ESTUDIOS 2014 (SALIDA INTERMEDIA TECNICO SUPERIOR EN TECNOLOGIA DE
ALIMENTOS).

Por lo expresado se recomienda a su autondad emitir la Resolucion correspondiente, asi mismo
derivar a la DTIC el Reglamento aprobado con su Resolucion respectiva, para que se tome en
cuenta los aspectos considerados en el mismo

Es cuanto se informa para fines consiguientes.

Atentamente

ECTORA
- WTO DE DOCENGIA
DEPARTAMENTD DL oS

Ce.Arch,
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REGLAMENTO PARA LA ASIGNATURA INA 067 “PASANTIA EN LA INDUSTRIA" PARA TECNICO
SUPERIOR EN TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

PLAN DE ESTUDIO REDISENADO 2014

1. ANTECEDENTES

La asignatura de pasantia en la industria para Técnico Superior en Tecnologia de Alimentos, permite
complementar la formacién académica del estudiante mediante la vinculacion con la industria e Instituciones de
Ensefianza Superior relacionadas con el area alimentaria, facilitando el entrenamiento y la adquisicion de la
experiencia laboral en un determinado proceso industrial, tanto en el &rea de control de calidad de los
alimentos como en elaboracion y desarrolic de productos alimenticios.

La pasantia en la industria es una actividad obligatoria y complementaria al componente academico,
desarroliado por el estudiante del sexto semestre, a través de la asignatura INA 067 (Pasantia en la industria);
durante un periodo de cuatro meses calendario.

2. JUSTIFICACION

Para lograr la formacion integral de los profesionales de la Carrera de Técnico Superior en Tecnologia de
Alimentos, es necesario confrontarios con la realidad de la INDUSTRIA DE LOS ALIMENTOS de la region y del
Pais. De ésta manera el estudiante podréd complementar su formacion técnica, cientifica y humanistica
mediante la aplicacion de conocimientos adquiridos y criterios propios desarrollados durante su formacion
académica.

La experiencia a nivel laboratorio, empresarial e Instituciones relacionadas con el area de alimentos permite al
estudiante contribuir a la solucion de problemas particulares en empresas relacionadas en el area de los
alimentos.

3. OBJETIVO GENERAL

Aplicar y fortalecer los conocimientos, habilidades, destrezas, actitudes desarrolladas a lo largo de la
formacién académica mediante su participacion activa, critica y reflexiva en los procesos productivos,
investigativos y administrativos de la empresa privada, estatal y/o instituciones de educacion superior en el
area de control de calidad y desarrollo de productos alimenticios.

3.1. OBJETIVOS ESPECIFICOS

e Contribuir a la formacion profesional del estudiante de la Carrera de Técnico Superior en Tecnologia de
Alimentos, mediante el desarrolio de su capacidad de analisis, trabajo, participacion individual y de equipo
que permita establecer la vinculacion con el medio laboral de forma eficiente.
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« Adquirir conocimientos y habilidades en el ambito de Control de Calidad, productivo, investigativo y
administrativo como capacitacion laboral del futuro técnico de alimentos.

e Establecer la retroalimentacién come reforzamiento del proceso ensefianza aprendizaje para optimizar el
plan curricular de la Carrera de técnico Superior en Tecnologia de Alimentos, acorde a las necesidades
del sistema productivo a nivel Departamental y Nacional.

e Mantener y fortalecer los vinculos Universidad — Laberatorios de control de Calidad e Industrias a través de
convenios interinstitucionales de cooperacion y de investigacion técnica - cientifica.
4. COORDINACION DE LA PASANTIA

Articulo1.- La coordinacién de la pasantia estara conformada por el docente designado en la asignatura y por
el Director del Departamento de Biotecnologia y Ciencia de los Alimentos.

4.1, FUNCIONES DEL DOCENTE DESIGNADO EN LA ASIGNATURA INA 067

Articulo 2.- Coadyuvar en la canalizacion para conseguir plazas en laboratorios de control de calidad e
industria afines para permitan la realizacion de |a pasantia de los estudiantes que lo soliciten.

Articulo 3.- Hacer el seguimiento en la realizacion de la pasantia mediante un formulario de seguimiento y
evaluacion, en coordinacion con el representante de la empresa y/o Institucion receptora.

Articulo 4.-Evaluar el documento y el certificado presentado por el estudiante después de haber concluido su
pasantia en la industria y recepcionar la defensa oral de la misma.

Articulo 5.- Registrar las calificaciones obtenidas por el estudiante en el sistema Tariquia o el que se
encuentre vigente en la UAJMS.

PROFESIONAL

} 41.1. FUNCIONES DEL DIRECTOR DEL DEPARTAMENTO CON RELACION A LA PRACTICA

Articulo 6.- Promover convenios entre la Carrera de Ingenieria de Alimentos dependiente de la Universidad
Juan Misael Saracho, con empresas, entidades o instituciones de educacion superior, que permitan la
realizacion de pasantias en la industria de los estudiantes en el area alimentaria.

Articulo 7.- Recibir las solicitudes por parte de las empresas, en cuanto se refiere al requerimiento de
estudiantes de la Carrera para el desarrollo de trabajos especificos en el area alimentaria.

Articulo B.-Recibir las solicitudes de los estudiantes referidas al requerimiento de la pasantia y coordinar con la
empresa para la realizacion de la misma.

Articulo 9.- Designar al docente encargado de la materia, mediante el aval del Consejo de Planeamiento y
Seguimiento Curricular (CPSC) de la Carrera de Ingenieria de Alimentos.
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4.1.2. FUNCIONES DEL DOCENTE DESIGNADO EN LA MATERIA INA 067

Art. 10. Hacer el seguimientc en la realizacion de la pasantia mediante el formulario de seguimiento y
evaluacion (ver anexo l), en coordinacion con el representante de la empresa receptora.

Art, 11. Evaluar el informe y el cerificado presentado por el pasante y recepcionar la defensa oral del
documento final de la pasantia.

Art. 12. Introducir las notas obtenidas por el pasante en el sistema Tariquia.
5. DE LA MODALIDAD, TIEMPO DE REALIZACION Y EVALUACION DE LA PASANTIA.
5.1.- MODALIDAD DE LA PASANTIA

Articulo 13.- El estudiante debera realizar la Pasantia en la industria, dos meses en el area de control de
calidad de los alimentos y dos meses en el area de desarrollo y produccion de alimentos.

Articulo 14.- Para optar la Pasantia en la industria, el estudiante de la Carrera de Técnico Superior en
Tecnologia de Alimentos, de la UAJMS debera cumplir los siguientes requisitos:

1. Tener como maximo dos materias pendientes del 5= semestre del Plan Curricular Redisefiado 2014 y
necesariamente deben ser: INA 054 Costos de Produccion e INA 055 Evaluacidén Sensorial, las mismas
que deben ser programas y cursadas durante el desarrollo de la pasantia.

2. Ser estudiante regular del sexto semestre () de la Carmrera de Técnico Superior en Tecnologia de
Alimentos.

1. Ser propuesto y tener el aval del CPSC y la Direccién del Departamento de Biotecnologia y Ciencias de
los Alimentos.

Articulo 15.- El estudiante antes de realizar la pasantia debe tener pleno conocimiento del presente
reglamento, aprobado por las instancias correspondientes.

Articulo 16.- El estudiante debe capacitarse segln las actividades propias de la institucion o empresa que
comesponda, de acuerdo a lo siguiente:

= Control de Calidad

—  Analisis composicional, organcléptico y microbiologia en alimentos, en base a Normas vigentes y
Teécnicas de laboratorio.
— Manejo de técnicas de analisis y equipos de laboratorio.

s Desarrollo y produccion de Alimentos

—  Elaboracion de productos derivados de la came

— Elaboracitn de productos derivados de la leche

— Elaboracitn de productos derivados de frutas y hortalizas
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—  Elaboracitn de productos derivados de cereales
— Control de calidad de los productos elaborados a través de normas vigentes.
— Manejo y control de equipos de laboratorio y procesos

Articulo 17.- En caso de que el estudiante estuviera optando una beca ftrabajo, una funcion o trabajo
remunerado o no, en una institucidn o reparticion con las caracteristicas establecidas en el presente
reglamento con aprobacién del C.P.S.C., esta funcion sera reconocida y avalada como la Pasantia, sin
necesidad de que el estudiante deba cumplir un tiempo y horario adicional al establecido en el presente
reglamento.

5.2.- TIEMPO DE REALIZACION DE LA PASANTIA

Articulo 18- El tiempo total establecido para la pasantia es de 4 meses calendario, durante el cual el
estudiante realizara la pasantia, de acuerdo a lo siguiente:

- Dos (2) meses en el area de control de Calidad de los Alimentos
- Dos (2) meses en el area de Desamolio y produccion de Alimentos.

Articulo 19.- El horario a cumplir durante la realizacion de la Pasantia, sera el vigente para el personal de la
unidad correspendiente, sea en el CEANID o el LTA en la Universidad Autonoma Juan Misael Saracho.

<= Articulo 17.- En caso de realizarse en otra Institucion similar u empresa (SENASAC, SEDES, INTENDENCIA
/" MUNICIPAL ¥ OTRAS), el horario debera ser acordado en mutuo acuerdo entre el pasante y la institucién
i ucrada.

5.3.- EVALUACION DE LA PASANTIA

- EN Articulo 18.- Concluida la Pasantia el estudiante mediante carta solicitara la defensa de la misma al Director
5 del Departamento de Biotecnologia y Ciencias de los Alimentos, adjuntando el informe anillado y el certificado
___ emitido por la empresa y/o institucidn donde realiz ia pasantia.

|\_/ Articulo 19.- El Director del Departamento de Biotecnologia y Ciencia de los Alimentos, dara curso a la
solicitud del estudiante enviando mediante carta la documentacion respectiva al docente designado,
instruyendo la defensa correspondiente.

Articulo 20.- La pasantia realizada por el estudiante sera evaluada por la empresa receptora en base al
formulario de seguimiento y evaluacién durante la realizacion de la pasantia en sus dependencias, la misma
que debe ser certificada por la autoridad competente incluyendo la nota obtenida por el pasante en una escala
de 0 a 100 puntos.

Articulo 21.- La nota final obtenida por el estudiante en la realizacién de la Pasantia serd evaluada por el
docente designado en la asignatura, de acuerdo a la siguiente ponderacion:

- 40% para la evaluacidn continua, la misma sera ponderada por el 50% de la calificacion emitida por la
empresa y el 50% de la calificacién obtenida en el seguimiento por el docente designado.

- B0% de la valoracion y defensa oral del informe presentado, la misma sera ponderada por el 70% de
la defensa oral del estudiante y el 30% de la valoracién del informe y certificado presentado.
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Articulo 22.- La defensa oral del documento se hara en presencia del Docente de la asignatura y un docente
afin a la pasantia realizada, mismo que sera designado por el director del Departamento en coordinacion con e
Consejo de Planeamiento y seguimiento curricular de la Carrera de Ingenieria de Alimentos.

Articulo 23.- El estudiante que no logre la nota minima de evaluacion continua, de acuerdo al formulario de
sequimiento y evaluacion, debe programar de nuevo la asignatura.

Articulo 24.- El estudiante que no apruebe la defensa oral durante las mesas respectivas y no logre alcanzar
la nota minima de aprobacién, automaticamente la materia programada queda en condiciones de regularizada.

Articulo 25.- El registro de calificaciones de la pasantia, solo se llevara a cabo si el estudiante tiene todas las
materias restantes del sexto semestre del Plan de Estudios 2014, debidamente aprobadas y registradas en el
sistema Tariquia de la Universidad Auténoma Juan Misael Saracho.

Articulo 25.- Aprobadas y registradas todas las asignaturas del Plan de Estudio en el Sistema Tariguia o
Sistemna vigente en la Universidad Auténoma Juan Misael Saracho, donde se incluya la pasantia en el citado
Sistema, previa certificacion por la UNADA de la Facultad de Ciencias y Tecnologia a través de la ficha
Académica del estudiante y con el visto bueno del Director del Departamento de Biotecnologia y ciencia de los
Alimentos, el estudiante podra realizar los tramites correspondientes para la obtencion del titulo Académico y
en provision nacional de Técnico Superior en Tecnologia de Alimentos.

=1

Ing. Beatriz Sossa M.

C.P.5.C.
.-—"_"'\.\..
Univ. Edgar G. Saldana R. 6niv.éio éu‘imga Q.
C.P.S.C. C.P.5.C

Director Dpto. de Eintacnologia
y Ciencia de los Alimentos
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ANEXO |
FORMULARIO DE SEGUIMIENTO Y EVALUACION CONTINUA
ASIGNATURA: INA 067 PASANTIA EN LA INDUSTRIA
NOMBRE BE LAINSTITUGIDOM: i iiissssoi isme i s s S ook s L s S s e e i
RESPONSABLE DE LA INSTITUCION: ...occiiaiiiiimasisminssrisasas sasamsnen s N Wi - S
DOCENTE DE LA ASIGNATURAL eonieieiicamisosasnarssassrrssssrs ressnssssssnats sassassnn saessaassassabanssis
DATOS DEL PRACTICANTE: HOMBIGE .. o ooeirnriissairntsn s s 54 S
Spelides: o B e i

FECHA DEINICIO: .. .occvnsii FECHA DE CULMINACIOM: . icovovrmmmmanmiassvsnnmmesssnsases
CRITERIOS A CONSIDERAR EN LA EVALUACION CONTINUA

« Nivel de conocimiento y fundamentacion tedrica 20%

= Aplicacion de conocimientos tedricos en la practica 20%

« Destrezas y habilidades en el desarrollo de la practica 40%

— « Grado de cumplimiento, responsabilidad y comportamiento 20%
VALORACION DEL DESARROLLO DE LA PRACTICA PROFESIONAL
Fecha ArealSeccion Observaciones/recomendaciones Calificacién

| Promedio de la calificacion obtenida

Responsable de la Institucion Docente de la asignatura



