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Tarija, septiembre 9 de 2015
R. VICERRECT. N° 127/2015

VISTOS:

La solicitud de la Decana a.i. de la Facultad de Ciencias y Tecnologia para la
aprobacion de la Adenda al Reglamento General de la Materia INA-102 TRABAIO
FINAL del Plan de Estudios 2002 de la Carrera de Ingenieria de Alimentos,
dependiente de esa unidad facultativa.

CONSIDERANDO:

Que, mediante Resolucién de Decanatura Ad Referéndum N° 171/2015 de la Facultad
de Ciencias v Tecnologia, se solicita la aprobacién de la Adenda al Reglamento
General de la Materia INA-102 TRABAJC FINAL del Plan de Estudios 2002 de la
Carrera de Ingenieria de Alimentos, aprobadoe mediante Resoluciéon Vicerrectoral N°
107/06-A.

Que, el Reglamento General de la Materia INA-102 TRABAJO FINAL no considera
aspectos relatives a la defensa final, por lo que para subsanar esta omisién se fusionan
los capitulos V; VI v VI, Gnicamente en el capitulo V.

Que, el Departamento de Docencia, emite informe MN® 288/15, recomendando su
aprobacion, implementdndose a partir de la fecha de emision de la Resolucién
respectiva.

POR TANTO EL SENOR VICERRECTOR EN USO DE U ATRIBUCIONES.
RESUELVE:

Art. 12.~ Aprobar la Adenda al Reglarmenteo General de lo Materia INA~
fox TRABAJO FINAL del Plan de Estudios de la Carrera de Ingenieria
de Alimentos, el mismo que fusiona vy meodifica los capitulos WV, VI v VII
en uno solo, correspondiendoe el Capitule V, quedando el nuevo
documento con 5 capitulos v 60 articules, documento adjunto que
forma parte inseparable de la presente Resolucién.

Art. 22,.~ El presente Reglamento tomard vigencia a partir del 9 de septiembre
de 2015, fecha en la que se emite la presente Resolucién.

Ark. 32,~ Tome conocimiento el Decano de la Facultad de Ciencias v Tecnologia,
Secretaria Académica, Direccién de Tecnologia de la Informacion v
Comunicacién.
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Senor:
M.Sc. Lic. Javier Blades Pacheco.
VICERRECTOR a.i. UNIVERSIDAD AUTONOMA “JUAN MISAEL SARACHO™

Presente -

REF.: SOLICITUD DEL SENOR DECANO DE LA FACULTAD CIENCIAS Y
TECNOLOGIA, M.Sc. ING. ERNESTO ALVAREZ, REFERENTE A LA APROBACION
DE LA ADENDA AL REGLAMENTO DE LA MATERIA INA102 TRABAJO FINAL,
PLAN DE ESTUDIOS 2002, CARRERA INGENIERIA DE ALIMENTOS.

Senor Vicerrector:

Mediante Oficio con cite: UNIVJDEC.F.C. ¥ T. OF N® 00239/2015, de fecha 19 de junio del
presente ano, el M.Sc. Ing. Ernesto Alvarez, Decano de la Facultad de Ciencias y Tecnologia,
hace llegar a esta unidad en fecha 07 de septiembre de 2015 la RESOLUCION H.C.F. N°
202/2015 gue homologa la RESOLUCION DE DECANATURA AD-REFERENDUM N°® 171/2015,
en la cual se aprueba la Adenda al Reglamento de Trabajo Final de la materia INA10Z TRABAJO
FINAL, Plan de Estudios 2002, Carrera Ingenieria de Alimentos.

Al respecto tengo a bien informar lo siguiente.

De acuerdo a la documentacion que se envia, se procedio a revisar este, y segun se& argumenta en
la parte considerativa de Ia resolucion se indica gue en el REGLAMENTO de la materia INA102
TRABAJO FINAL aprobado segun Resolucion Vicerrectoral N® 107/06 de fecha 22 de
noviembre de 2006, no se han considerado aspectos relativos a la defensa final, en ese sentido se
procedid a revisar el documento elaborado por el CP.S.C. de la Carrera de Ingenieria de
Alimentos, y se evidencia que para solucionar esta omision fusionan los capitulos V, VI y VIl en un
solo capitulo correspondiente al Capitule V como asi también se amplian con algunos gue No se
contemplan en el reglamento wvigente. Es asi gue, una vez revisado y subsanadas las
observaciones al respecto, asi mismo contandose con el aval facultativo segun RESOLUCION
H.C.F. N° 202/2015, se recomienda aprobar la modificacion del reglamento de la materia INA102
TRABAJO FINAL, el cual fusiona y modifica los capitulos V,VI y VIl en un solo capitulo
correspondiente al Capitulo V, quedando i nuevo documento del Reglamento de la materia
INA102 TRABAJO FINAL con 5 capitulos y 60 articulos documento final adjunto a la
RESOLUCION H.C.F. N® 202/2015.

Por lo expresado, se recomienda a su autoridad aprobar la modificacién al reglamento de
acuerdo al documento adjunto, quedando vigente como reglamente de la materia INAT02, el
documento adjunto modificado con tales consideraciones.

Es cuanto se informa para fines consiguientes. OTAA ~JUAN MISAEL SARACHO"
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3',,‘1 Departamento de Biotecnologia y Ciencia de los Alimentos

1.1.

1.2.

REGLAMENTO DE TRANSICION DE LA MATERIA TRABAJO FINAL
DE LA CARRERA DE INGENIERIA DE ALIMENTOS

CAPITULO I
GENERALIDADES

INTRODUCCION
La Universidad Auténoma Juan Misael Saracho a través del Nuewvo Modelo Educativo ha
implementado la graduacion directa como un medio eficaz para la profesionalizacion de los
estudiantes, gue permite la formacién integral con conocimientos, habilidades, actitudes ¥
valores propios de la profesion desarrollados en el transcurso de su malla curricular, que
vincule con las necesidades v problemas de la sociedad en el drea alimentaria.

La materia (INA — 102) trabajo final se desarrolla en el 10" semestre del plan de estudios de
la Carrera de Ingenieria de Alimentos, mediante la cual el estudiante podra acceder al titulo
de Ingeniero en Alimentos.

El presente Reglamento de transicion se aplicard a los estudiantes del semestre 11/2006, por
encontrarse el Redisefio Curricular de la Carrera en un periodo de modificacion y cambios yva
que la reforma curricular es un medio continuo de reflexion para mantener la actividad
pedagogica al margen del contexto local, nacional e internacional en la tematica alimentaria.

OBJETIVOS

1.2.1 OBJETIVO GENERAL

Elaborar un trabajo que retuna las condiciones suficientes y necesarias que implique un
desarrollo cientifico-tecnolégico en el area alimentaria, tomando en cuenta la
integracion y desarrollo de los conocimientos y habilidades adquiridos durante la
formacion profesional tomando en cuenta la malla curricular de la carrera, gue
responda a los objetivos del Perfil Profesional para optar el titulo de Ingeniero en
Alimentos.

: 1.2.2 OBJETIVOS ESPECIFICOS

o Desarrollar trabajos de investigaciéon orientados a dar solucidén a situaciones
problematicas de la industria alimentaria de la regiéon y/o del pais, que permitan
mejorar e implementar tecnologias ¥ nuevos productos. Utilizando metodologia de
investigacion adecuadas para el desarrollo del trabajo final.

= Identificar ¥ realizar trabajos en la industria que coadyuve a la solucion de problemas
practicos presentados en la misma, con el propdsito de dar una solucion adecuada a un
determinado proceso industrial.
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CAPITULO 11
MODALIDADES DEL TRABAJO

Art. 1. Las modalidades a ser desarrolladas en la materia (INA-102) de Trabajo Final se enfocan
a:

» Trabajo de investigacion aplicada de caracter cientifico y tecnoldgico en el area
= Trabajo de profesionalizacion en la Industria Alimentaria

Art. 2. El desarrollo del trabajo final en sus dos modalidades comprende las siguientes fases:

e Planificacion (Elaboracion del perfil de trabajo)
e Ejecucion del trabajo
s Presentacion y defensa oral del trabajo

2.1 TRABAJO DE INVESTIGACION APLICADA

Art. 3. El trabajo de investigacién, es un trabajo dirigido por uno o dos docentes de la materia
trabajo final (INA-102) que cumplan con las exigencias de la metodologia cientifica,
debiendo responder a los objetivos del perfil profesional del Plan de Estudios 2002.
Relacionando hechos y/o problemas mediante argumentaciones tedricas y metodolégicas
pertinentes al tema investigado, que aporten conocimiento Yy solucion al tema
desarrollado.

Art 4. La ejecucion del trabajo de investigacién sera realizado con el apoyo de los diferentes
medios de servicios académicos que cuenta la Facultad de Ciencias y Tecnologia:
Bibliotecas, Laboratorio Taller de Alimentos (LTA), Centro de Anilisis de Investigacion
v Desarrollo (CEANID), Laboratorio de Quimica, Laboratorie de Procesos, Laboratorio
de Secado. u otras Instituciones relacionadas con el area.

~" Art. 5. Los temas a investigar pueden ser propuestos por los estudiantes, docentes ¢ instituciones
interesadas en el area alimentaria, para luego ser aprobado por el/los Docente(s) de la
materia; quienes daran el visto bueno y haran conocer el grado de dificultad y alcance que
tenga, tomando en cuenta también los medios requeridos para su ejecucion.

2.1.1 PERFIL DEL TRABAJO

Art. 6. El contenido del perfil del trabajo de investigacion aplicada estara conformado por los
siguientes puntos:

Introduccién: Caracterizar la importancia del tema a investigar y el beneficio que dara al
contexto regional o nacional
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Art. 7.

2.1.2

Art. 9,

Marco teérico: Definicion del problema, justificacién, objetivos generales y especificos,
planteamiento de la Hipotesis.

Disefio metodolégico: Métodos, técnicas, requerimiento de materia prima, equipos vy
material de laboratorio, disefio del proceso, cronograma de actividades, etc.

Bibliografia: Utilizar bibliografia actualizada
El Perfil deber4 ajustarse al siguiente formato:
* La extension, deberd ser como minimo seis paginas.

= La presentacién en hojas de papel bond tamafio carta.

* Letra Times New Roman, tamafio 12, con espacio interlineal de 1'/

CONTENIDO DEL TRABAJO DE INVESTIGACION

Art. 8. El trabajo final de investigacidn contempla el siguiente contenido:

1. Introduccion: Caracterizar la importancia del tema investigado, el beneficio al contexto
regional o nacional., perspectiva de mejoramiento tecnolégico u otros aspectos de
importancia,

2. Fundamento tedrico: Revision bibliogrifica (libros, textos, trabajos realizados, revistas
especializadas, paginas Web, etc.) referentes al tema elegido.

3. Marco tedrico: Definicidén del problema, justificacion, objetivos generales ¥
especificos. planteamiento de la Hipotesis.

4. Disefio metodolégico: Métodos, téenicas, requerimiento de materia prima e insumos,

“equipos, material de laboratorio v reactivos, disefio del proceso utilizado, balance de

materia ¥ energia.

5. Analizar e interpretar los datos y resultados de la investigacion.
6. Conclusiones v recomendaciones.

7. Bibliografia.

B. Anexos

El trabajo final de investigacion tendra un méximo de 50 a 60 paginas, estando el formato
de presentacién de acuerdo a normas vigentes de la Universidad Juan Misael Saracho.
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2.2 TRABAJO DE PROFESIONALIZACION EN LA INDUSTRIA

Art. 10. El trabajo de profesionalizacion en la industria se puede realizar con instituciones
locales, nacionales o extranjeras en el drea alimentaria que puedan o no tener convenios
interinstitucionales con la Universidad Juan Misael Saracho.

Art. 11. El trabajo dirigido permitird dar solucion a situaciones problematicas emergentes de la
institucion que permitirdn desarrollar los conocimientos y habilidades del estudiante
adquiridos en su formacion profesional.

Art. 12. De acuerdo al problema asignado al estudiante por la Institucion, éste debera presentar
un plan de trabajo y un cronograma de ejecucion en funcion a las caracteristicas
planteadas en la materia de trabajo final (INA- 102).

Art. 13. El plan de trabajo debera presentar el siguiente contenido:

Introduccion: Caracteristicas de la institucion.

Marco teérico: Definicion del problema, justificacion, objetivos generales y especificos,
planteamiento de la Hip6iesis.

Disefio metodolégico: Métodos, técnicas, requerimiento de materia prima, equipos ¥
material de laboratorio, disefio del proceso, cronograma de actividades

Bibliografia

Art. 14. El Plan de trabajo deberd ajustarse al siguiente formato:
s La extension, deberd ser como minimo seis paginas.
e La presentacion en hojas de papel bond tamafio carta.

. e Letra Times New Roman, tamafio 12, con espacio interlineal de 11.-’2

Art. 15. El Trabajo Final de profesionalizacion en la industria contemplard el siguiente
contenido:

1. Caracteristicas de la institucion.
2. Planteamiento v Justificacion del trabajo

3. Marco teérico: Definicién del problema, justificacion, objetivos generales ¥
especificos, planteamiento de la Hipotesis.
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4. Disefio metodolégico: Métodos, técnicas, requerimiento de materia prima e insumos,
equipos, material de laboratorio y reactivos, disefio del proceso utilizado, balance de
materia v energia.

5. Analisis e interpretacién de los datos y resultados de la investigacion.

6. Conclusiones y recomendaciones.

7. Bibliografia.

8. Anexos

Art. 16. FEl trabajo final de profesionalizacién en la industria tendrd un méaximo de 50 a 60

pdginas, con el formato de presentaciéon de acuerdo a normas vigentes de la Universidad
Juan Misael Saracho.

Art. 17. El desarrollo del trabajo quedard bajo supervision y coordinacion de las instituciones
involucradas:

e (Carrera de Ingenieria de Alimentos. con el docente de la materia de trabajo final (INA-
102).

s Indusiria o Institucion, con el funcionario de la misma gue tenga trabajo afin al tema a

desarrollar por el estudiante u otro profesional designado por la misma.

Art. 18. El desarrollo del trabajo final serd presentado por el estudiante, durante el transcurso del
calendario académico en actual vigencia.

CAPITULO 111
OBLIGACIONES Y DERECHOS DE LOS ESTUDIANTES

- Art. 19. Los estudiantes que hayan aprobado todas las materias hasta el noveno semestre del
plan de estudios redisefiado 2002 podran programar la materia trabajo final.

&= 4 3 Art. 20. Con cardcter excepcional, en el semestre II/ 2006 se podra tomar en cuenta también a
< estudiantes que tengan pendiente una materia del octavo o noveno semestre del plan de
estudios de la Carrera podrdan programar la materia trabajo final (TNA- 102).

Art. 21. El estudiante tendra la opcién de seleccionar, desarrollar y defender el tema elegido en
funcién de la disponibilidad de medios, aptitudes y afinidad del mismo,

Dependiendo del alcance del tema propuesto, este puede ser desarrollado de manera
individual o entre dos estudiantes como méaximo, estableciéndose un tiempo de 15 dias
para la presentacion del perfil o plan de trabajo respectivo una vez regularizada la
gestion académica.
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Art. 23. Con el propésito de no alterar el cronograma de actividades de la asignatura INA-102 el
estudiante tendra la posibilidad de redefinir el trabajo a desarrollar en un tiempo
méaximo de 10 dias después de haber presentado la propuesta respectiva.

Art. 24. Tomando en cuenta el cronograma de actividades, el estudiante deberd presentar el
avance periédico de la investigacion aplicada al docente de la materia INA — 102 para
su respectiva evaluacion.

Art. 25. Para el caso del trabajo de profesionalizacién en la industria el estudiante en base al
cronograma de actividades planteado, debera presentar informes periodicos al docente
de la materia, con el visto bueno del representante de la institucion.

Art. 26. En caso de incumplimiento el estudiante tendrd que justificar su indisciplina, situacion
gue repercutira en la evaluacién del mismo.

Art. 27.Las interrupciones al desarrollo de la investigacion aplicada o del trabajo de
profesionalizacién en la Industria solo serdn aceptadas si estas se deban a factores que
no sean imputables al estudiante, o también en casos de enfermedad o situaciones
personales debidamente justificadas.

Art. 28. Si el informe de la persona encargada de la Institucidn indican que el trabajo no esta
desarrollandose de acuerdo al plan aprobado, el docente de la materia conjuntamente
con el supervisor de la institucion notificaran por escrito al estudiante para que se
ajuste al mencionado plan propuesto, de lo contrario el trabajo dirigido podria ser
suspendido o anulado.

29. El seguimiento y desarrollo del trabajo final sera avalado a través de un documento de

registro de actividades a lo largo de la ejecucion del trabajo.

CAPITULO IV
OBLIGACIONES DE LOS DOCENTES

e A Art. 30. El desarrollo de la modalidad de investigacién aplicada para la graduaciéon de los
estudiantes de la Carrera de Ingenieria en Alimentos en el semestre de transicion 1172006
seran asesorados por docentes asignados por el Departamento de Biotecnologia y
Ciencias de los Alimentos.

Art. 31. En el caso del trabajo de profesionalizacién en la Industria serd asesorado por un docente
O de la materia asignado por el Departamento de Biotecnologia y Ciencias de los Alimentos

AT ONM
A hoN T

I en coordinacién con otro profesional (supervisor) asignado por la industria.
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Art. 32. Los docentes de la materia tienen la obligacién de asesorar a los estudiantes en la
elaboracion del trabajo elegido, mediante la recomendacion de bibliografia, estructuracion
del perfil, aplicacién de métodos, técnicas y medios a ser utilizados durante la ejecucion
de su trabajo.

Art.33. El perfil del trabajo de investigacion aplicada o el trabajo de profesionalizacion en la
industria, serdn aprobados por el o los Docentes encargados de la asignatura, habilitando
al estudiante para la ejecucidn del mismo.

Art.34. Fl docente tendr4 la obligacion de permanecer en ¢l ambiente designado de acuerdo a su
horario establecido en la materia de INA — 102,

Art. 35. El seguimiento y desarrollo del trabajo efectuado por los estudiantes, sera avalado a
través de la introduccion al sistema de las notas de evaluacion continua y evaluacién final
respectivamente.

Art. 36. La definicion de la evaluacidn continua estard conformada por los siguientes items:

Item Porcentaje
Participacion 15%
Tareas 15%
Investigacién 40%
Laboratorio 30%
Total 100%
> Art. 37. La evaluacion final estard definida por:
Item Porcentaje
Presentacion del trabajo 40%
Impacto del trabajo 20%%
Defensa del trabajo 40%
Total 100%%

CAPITULO V
EVALUACION DEL TRABAJO FINAL (INA 102)

" Art. 38. La calificacion del trabajo final (INA 102) se sujetara a la escala de 1 al 100 y tomara en
cuenta los siguientes aspectos:
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Evaluacion Continua (Seguimiento) 40%
Ewvaluacion final del trabajo 60 Yo
Total 100%

Art. 39. La evaluacién continua o seguimiento, sera el resultado del promedio y ponderacion de
las calificaciones obtenidas por el alumno en las evaluaciones parciales que ¢l docente
realiza durante el periodo lectivo de la materia.

Art. 40. La evaluacion final del trabajo estara definida por:

B _ _ reentajes
Presentacion del trabajo 40%%
Impacto del trabajo 20% g
Defensa oral del trabajo 40%
Total 100%

Art. 41. Una vez que el estudiante ha aprobado las evaluaciones continuas y ha cumplide con
todas las observaciones, entregara al docente de la materia un ejemplar anillado. Para el
caso de los estudiantes de INA 102 que estén en la modalidad de Regularizados, a
convocatoria expresa de los docentes, deberan cumplir con la entrega de un ejemplar
anillado en las fechas establecidas de la asignatura.

S Art. 42. El docente de la materia, una vez que ha recibido el ejemplar anillado, a tiempo de
&N hacerle llegar al Departamento, coordinard con la direccion del Departamento la
i designacion de dos tribunales y la elaboracién de los memorandos para la defensa.

Art 43. Una vez concluida la defensa, en un tiempo perentorio el alumno debera proceder al
empastado del trabajo de acuerdo a normativa vigente de la UATMS.

Art. 44. Los cjemplares empastados del Trabajo Final aprobado, serin distribuidos de acuerdo a
la normativa vigente en la UAJMS.

Art. 45. En caso de no concluir el trabajo final 11, el alumno debera cursar de nuevo la materia en
la préxima gestién académica y cumplir con todo el procedimiento respectivo.

P M4 “‘uﬂul't- 46. La calificacién final serd expresada numeral y literalmente en una escala cualitativa (1-
; 100) de acuerdo a la siguiente tabla:
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d ; ‘Hym pre =t Porcentaje (%o)
Aprobado con felicitacion (21 - 100)
Aprobado con mencion especial (80 - 90)
Aprobado 31 - T
Reprobado (0 - 50)

DE LA COMISION EVALUADORA

Art. 47. La Comision evaluadora del trabajo final, estard conformada por el tribunal designado ¥
sera presidida por el Director del Departamento de Biotecnologia y Ciencias de los
Alimentos.

Art. 48. El tribunal evaluador estara conformado por tres integrantes, el docente de la materia de
trabajo final (INA 102) v dos tribunales designados en coordinacion con la direccion del
Departamento.

Art. 49. Los dos tribunales designados para la defensa final del trabajo final deben ser docentes

ordinarios del Departamento de Biotecnelogia y Ciencia de los Alimentos que tengan
afinidad con el tema a ser defendido.

Art. 50. En caso de que el estudiante no tenga compatibilidad con uno de los tribunales, este
puede recusarlo 48 horas antes de la defensa.

DE LA DEFENSA DEL DOCUMENTO FINAL

Art. 51. La defensa del documento final estara sujeta a un rol previamente establecido entre el
docente de la asignatura v la Direccion del Departamento de Biotecnologia.

.~ Art. 52. La solicitud para la defensa final debera ir acompafiada de la siguiente documentacién:

P e Certificacion de la UNADA que acredite la aprobacién de todas las asignaturas hasta
= el décimo semestre del plan de estudios y que tenga pendiente solamente la materia
e de trabajo final (INA 102).

" s Presentacion de dos anillados del documento final avalado por el docente de la
materia.

Art. 53. La defensa oral del documento final contemplara los siguientes aspectos:

a. Si el estudiante no asistiera a la hora sefialada, la comisidn evaluadora postergara la
defensa y la misma estara sujeta a una nueva programacion siempre y cuando el
estudiante presente una justificacion valedera.

b. En caso de inasistencia de uno de los tribunales, este debe ser reemplazado por el
director del departamento vy se debe continuar con la defensa.
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¢. Dentro del tribunal se elegird un presidente que recaera en el Docente mas antiguo.

d. El tiempo previsto para la exposicién oral es de 45 minutos (parte tedrica y practica).

e. El tiempo previsto para las preguntas es de 20 minutos donde el tribunal hara las
preguntas que considere oportunas sobre el trabajo defendido.

f. Una vez terminada la exposicién y preguntas tanto del tribunal como del piablico
presente, el tribunal en sesién reservada procedera a la calificacion del trabajo
defendido.

g. Para finalizar el acto, el presidente dara lectura en publico del actla correspondiente.

Art. 55. Después de la Defensa

a)

bl

En caso de que el postulante haya aprobado la defensa final, en un plazo no mayor de
una semana debe entregar dos ejemplares debidamente empastados cada uno con su
CD del trabajo (tomando en cuenta todos los requisitos formales de acuerdo a
normativa vigente en la UAJMS), en secretaria del Departamento de Biotecnologia y
Ciencia de los Alimentos.

La secretaria enviard con carta un empastado con su CD a la Biblioteca central, cuya
copia con el sello de recibido se debe devolver en secretaria del Departamento de
Biotecnologia v Ciencia de los Alimentos.

DE LA REPROBACTON DEL TRABAJO FINAL (INA - 102)

Art. 56. Si el estudiante no alcanzara la nota minima de aprobacion en la primera mesa, podra
defender el documento final en la segunda y tercera mesa de acuerdo al sistema de
evaluacién vigente en la U.A.J.M.S.

Art. 60. El estudiante que transcurridas las mesas del sistema de evaluacién y que no haya
logrado la nota minima de aprobacién, la materia Trabajo Final (INA 102), pasara al

estado de materia regularizada.

Ing” Jesus Zamora G.
Director Dpto. de Biotecnologia
y Ciencia de los Alimentos



UNIVERSIDAD AUTONOMA JUAN MISAEL SARACHO

FACULTAD DE CIENCIAS Y TECNOLOGIA
Departamento de Biotecnologia y Ciencia de los Alimentos

Zona “El Tejar” — Telf. 6640545 - Fax: 66-40236 - WwWw.uajms edu.boTarija - Bollvia

FAC. Cs, Y TEC. DBYCA OF.N° 071/2015
Tarija, 10 de Junio del 2015

Sefiora

Mse. Ing. Silvana Paz R.

VICEDECANA DE LA FACULDAD DE CIENCIAS Y TECNOLOGIA

Ref: Solicitud de Adenda al reglamento de Trabajo Final INA 102 de Ingenieria de
Alimentos plan 2002

Presente.-

Mediante la presente me es grato dirigirme a su autoridad con la finalidad de hacerle llegar la
adenda para el Reglamento de Trabajo Final (INA 102) del plan 2002 de la Carrera de
Ingenieria de Alimentos, para ser aprobada en el seno del Honorable consejo Facultativo y
posteriormente ser remitido al Vicerrectorado con la finalidad de obtener la resolucion de
aprobacién correspondiente.

Cabe aclarar que esta adenda ha sido elaborada por los representantes del CPSC de la Carrera
de Ingenieria de Alimentos, y aprobada en junta de Departamento.

Para tal efecto solamente falta el acta de aprobacién del H.C.F. para que el Vicerrectorado

emita la resolucién de aprobacion del mencionado reglamento.

Sin otro particular motivo aprovecho la oportunidad para saludarle a Ud. con las
consideraciones mas distinguidas.

Adtte:

Director del Departamento de
Biotecnologia v ciencia de los Alimentos
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ADENDA AL REGLAMENTO DE TRANSICION DE LA MATERIA DE TRABAJO FINAL DE LA
CARRERA DE INGENIERIA DE ALIMENTOS, aprobado con resolucion Vicerrectoral No. 107/06 de

fecha 22 de Noviembre del ano 2006,

Cambiar el Capitulo V, Capitulo VI y Capitulo VII, que a la letra dice:

Art. 38.

Art. 39.

Art, 40,

Art. 41,

Art. 42

Art. 44,

CAPITULO V

DE LA COMISION EVALUADORA

La comision evaluadora estara conformada por el o los docentes de la asignatura, siendo
observador del evento, el Director del Departamento de Biotecnologia y Ciencia de los
Alimentos.

La solicitud debera ir acompafiada de |a siguiente documentacion:

Informe favorable del docente de la materia yio supervisor de la industria.

Certificado de notas que acredite el vencimiento de todas las asignaturas hasta el décimo semestre
del plan de estudios.

Presentacion a la Direccion del Departamento de cuatro ejemplares del trabajo, mas una version
electronica del mismo (CDOVD).

CAPPITULO VI

DE LA DEFENSA DEL TRABAJO

La defensa del trabajo final estara sujeta a un rol previamente establecido entre el docente
de la asignatura y la UNADA, respetandose las mesas asignadas.

La defensa del trabajo consistird en una exposicion oral de 40 minutos, para luego, la
Comision evaluadora proceda a realizar las preguntas que considere convenientes por 20
minutos. Concluida la defensa, la Comision procedera a la calificacian respectiva en base
al Art. 37 del presente reglamento.

La nota final de la defensa sera el promedio de las notas emitidas por el 0 los docentes de la
materia, quien o guienes seran los encargados de introducir la nota final al sistema de
acuerdo al reglamento vigente.

CAPITULO VII
DE LA REPROBACION

Art. 44 Si el estudiante no alcanza la nota minima de aprobacién en |a primera mesa, podra defender

el trabajo final en la segunda mesa y tercera mesa de acuerdo al sistema de evaluacion
vigente de la Carrera.

El estudiante que transcurridas las mesas del sistema de evaluacion y que no haya logrado

la nota minima de aprobacién, debera programar y cursar nuevamente la materia trabajo
final (INA —102)



Todo esto se debe cambiar por el CAPITULO V, de acuerdo a lo siguiente:
CAPITULO V

EVALUACION DEL TRABAJO FINAL (INA 102)

Art. 38. La calificacion del trabajo final (INA 102) se sujetara a la escala de 1 al 100 y tomara en
cuenta los siguientes aspectos:

items ~_Porcentaje «I
| Evaluacién Continua {Seguimiento) 40% _
| Evaluacion final del trabajo B0 % ﬂ{
Total 100% I|

Art. 39. La evaluacion continua o seguimiento, sera el resultado del promedio y ponderacion de las
calificaciones obtenidas por el alumno en las evaluaciones parciales que el docente realiza
durante el periodo lectivo de la materia.

" Art. 40. La evaluacién final del trabajo estara definida por:

items Porcentajes
Presentacion del trabajo 40%
Impacto del trabajo 20%
Defensa oral del t_rabafo 40%
i Total 100% )
h—

Art. 41. Una vez que el estudiante ha aprobado las evaluaciones continuas y ha cumplido con
todas las observaciones, entregara al docente de la materia un ejemplar anillado. Para el
caso de los estudiantes de INA 102 que estén en la modalidad de Regularizados, a
convocatoria expresa de los docentes, deberan cumplir con la entrega de un ejemplar
anillado en las fechas establecidas de la asignatura.

Art. 42. El docente de la materia, una vez que ha recibido el ejemplar anillado, a tiempo de hacerle
llegar al Departamento, coordinara con la direccion del Departamento la designacion de
dos tribunales y la elaboracién de los memorandos para la defensa.

Art 43. Una vez concluida la defensa, en un tiempo perentorio el alumno debera proceder al
empastado del trabajo de acuerdo a normativa vigente de la UAJMS.

Art. 44. Los ejemplares empastados del Trabajo Final aprobado, seran distribuidos de acuerdo a la
normativa vigente en la UAJMS.

Art. 45. En caso de no concluir el trabajo final I, el alumno debera cursar de nuevo la materia en la
proxima gestion académica y cumplir con todo el procedimiento respectivo.

Art. 46. La calificacion final sera expresada numeral y literalmente en una escala cualitativa (1-100)
de acuerdo a la siguiente tabla:



items Porcentaje (%)
- Aprobado con felicitacion (91 - 100)
Aprobado con mencion especial (80 - 90)
Aprobado (51 - 79)
Reprobado (0 - 50)

DE LA COMISION EVALUADORA

Art. 47. La Comisién evaluadora del trabajo final, estara conformada por el tribunal designado y
sera presidida por el Director del Departamento de Biotecnologia y Ciencias de los
Alimentos.

Art. 48, El tribunal evaluador estard conformado por tres integrantes, el docente de la materia de
trabajo final (INA 102) y dos fribunales designados en cocrdinacion con la direccion del
Departamento.

Art. 49. Los dos tribunaies designados para la defensa final del trabajo final deben ser docentes
ordinarios del Departamento de Biotecnologia y Ciencia de los Alimentos que tengan
afinidad con el tema a ser defendido.

. 50. En caso de gue el estudiante no tenga compatibilidad con unc de los tribunales, este puede
recusario 48 horas antes de la defensa.

| DE LA DEFENSA DEL DOCUMENTO FINAL

L-/’fﬂ— Art. 51. La defensa del documento final estara sujeta a un rol previamente establecido entre el
docente de la asignatura y la Direccion del Departamento de Biotecnologia.

a solicitud para la defensa final debera ir acompafiada de |a siguiente documentacion:

= Certificacion de la UNADA que acredite la aprobacion de todas las asignaturas hasta el
décimo semestre del plan de estudios y que tenga pendiente solamente la materia de
trabajo final (INA 102).

= Presentacion de dos anillados del documento final avalado por el docente de la materia.
Art. 53. La defensa oral del documento final contemplara los siguientes aspectos:

. a. Si el estudiante no asistiera a la hora sefnalada, la comisién evaluadora postergara la
defensa y la misma estara sujeta a una nueva programacion siempre y cuando el

_‘f)@ - estudiante presente una justificacion valedera.

b. En caso de inasistencia de uno de los fribunales, este debe ser reemplazado por el
director del departamento y se debe continuar con la defensa.

c. Dentro del tribunal se elegira un presidente que recaera en el Docente mas antiguo.
El tiempo previsto para la exposicion oral es de 45 minutos (parte tedrica y practica).

El tiempo previsto para las preguntas es de 20 minutos donde el tribunal hara las
preguntas que considere oportunas sobre el trabajo defendido.



f Una vez terminada la exposicion y preguntas tanto del tribunal como del publico
presente, el tribunal en sesion reservada procederd a la calificacion del trabajo
defendido.

g. Para finalizar el acto, el presidente dara lectura en publico del acta correspondiente.
Art. 55. Después de la Defensa

a) En caso de que el postulante haya aprobado la defensa final, en un plazc no mayor de
una semana debe entregar dos ejemplares debidamente empastados cada uno con su
CD del trabajo (tomando en cuenta todos los requisitos formales de acuerdo a normativa
vigente en la UAJMS), en secretaria del Departamento de Biotecnologia y Ciencia de los
Alimentos.

b) La secretaria enviara con carta un empastado con su CD a la Biblioteca central, cuya
copia con el sello de recibido se debe devolver en secretaria del Departamento de
Biotecnologia y Ciencia de los Alimentos.

DE LA REPROBACION DEL TRABAJO FINAL (INA - 102)

Art. 56. Si el estudiante no alcanzara la nota minima de aprobacion en la primera mesa, podra
defender el documento final en la segunda y tercera mesa de acuerdo al sistema de
evaluacion vigente en la UA.J.M.S.

Art. 60. El estudiante que transcurridas las mesas del sistema de evaluacion y que no haya logrado
la nota minima de aprobacion, la materia Trabajo Final (INA 102), pasara al estado de
materia regularizada.

Ing. Beatriz Sossa M.
I { C.P.S.C.
Llni'-.E. Eﬂe a Vargas M. Univ. Edgar G. Saldafia R.
C.P.S.C. C.P.S.C.

Ve Be. lpg. mora G.
Director Dpto. de Biotecnologia
y Ciencia de los Alimentos



